


Brindisi di benvenuto
Spumante di Valdobbiadene e Chiaretto Rosè

GRAN BUFFET ANTIPASTI 

Angolo rustico
Scaglie di Grana Padano

Focaccia al sale grosso, olio d’oliva e rosmarino
Focaccia con pomodorini e focaccia alle olive

I fritti
“Stick’’ di verdure croccanti di stagione 

code di gambero dorate
Arancini di riso, olive ascolane, mozzarelline panate, panzerotti

Bocconcini di carne con semi di sesamo, 
semi di papavero, classici

Fingerfood in coppette
Gamberi con patatine novelle e salsa aurora

Insalatina di polipo con olive taggiasche e pomdorini 
Petali di vitello con salsa tonnata, acciughe e capperi

Tartelletta con spuma al salmone affumicato, 
erba cipollina e uova di lompo

Barchetta brisé con crema di asparagi e salmone
Barchetta di brisé con crema di finocchietto e marlin affumicato

Couscous allo zafferano e verdure grigliate
Bresaola con mousse di formaggi e tartufo

Torta salata alle verdure di stagione



Menù servito
PRIMI

Risotto con polpa di granchio, champagne e porri

Maccheroncini trafilati al bronzo con ragout di vitello, 
funghi di bosco e tartufo nero

SECONDI
Cupolina di orata alla mediterranea con ripieno 

di pomodorini, olive nere e capperi

Con contorni di stagione 

DESSERT
Tartelletta alla gianduia con frutti rossi 

su specchio di crema alla vaniglia

Caffè, acqua gasata e naturale
Vini esclusi alla carta

PREZZO A PERSONA: 75€

Info e prenotazioni:
045 6250012 | info@villacariola.it



Info e prenotazioni:
045 6250012 | info@villacariola.it

PREZZO PER 1 NOTTE
a partire da:  350€   299€*

CENA ROMANTICA A LUME DI CANDELA
E SOGGIORNO CON COLAZIONE

Pacchetto San Valentino

*PREZZO PROMOZIONE EARLY BOOKING
VALIDO FINO AL 31 GENNAIO 2026


