
PRIMA cena degustazione

tartufo nero

EVENTO SU PRENOTAZIONE
info@villacariola.it - +39 045 6250012 (anche Whatsapp) 

PROGRAMMA DELLA SERATA

Villa Cariola vi aspetta tra le dolci colline del Lago di Garda, a venti 
minuti da Verona, per una fantastica cena gourmet di 5 portate

di degustazione del Tartufo Nero.

Aperitivo di benvenuto con gran buffet di antipasti
Dalle 19.45 alle 20.30

Dalle 20.30
Cena gourmet servita di 4 portate

VENERDÌ
12 SETTEMBRE



Brindisi di benvenuto
con selezione di antipasti di terra e mare

Roselline di bresaola farcite con spuma di tartufo nero

Cotechino con pearà al tartufo nero

Petali di vitello con salsa tonnata su misticanza di insalatine

Cous cous con zafferano e verdure

Mini quiche con funghi e tartufo nero

Strudel di verdure

Pesce spada affumicato con spuma di formaggio,
pomodoro secco e miele

Insalatina di polipo con olive taggiasche,
al profumo di basilico ligure

Morbido di coda di rospo su patate al tartufo nero

Caprese rivisitata con mozzarella di bufala,
confit di pomodori pendolino e pesto ligure

Brindisi di benvenuto con
Durello dei Lessini Brut Montecchia di Crosara

e Bardolino Chiaretto Rosé Monte Zovo

EVENTO SU PRENOTAZIONE
info@villacariola.it - +39 045 6250012 (anche Whatsapp) 



menù servito

EVENTO SU PRENOTAZIONE
info@villacariola.it - +39 045 6250012 (anche Whatsapp) 

65 € A PERSONA

PRIMO PIATTO
Risotto con salmone, scampi e Tartufo Nero

Maccheroncini trafilati in bronzo con ragù bianco di vitello,
funghi di bosco e Tartufo Nero

 
SECONDO PIATTO

Tagliata di manzo agli aromi dell’orto e Tartufo Nero
con contorni di stagione

DESSERT
Semifreddo ai frutti rossi profumati al lime
con terra di pistacchi e crema agli agrumi

Caffè
Acqua gasata e naturale
Vini alla carta (esclusi)
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PRENOTA ORA
IL TUO TAVOLO
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